Apfelkuchen

(Gebacken von Erika Schmiick fiir Babbel & Krabbel am

29.04.2023)

Zubereitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker und Eier schaumig

ruhren. Mehl und Backpulver mischen und gut
unterrihren. Wenn der Teig zu fest ist, Milch
hinzuftgen.

Den Teig bis auf 3 — 4 EL in eine Springform
fullen und glatt streichen.

Apfel klein schneiden, auf dem Teig verteilen
und vorsichtig eindriicken. Restlichen Teig
darauf verteilen.

Bei ca. 180° ca. 40 — 50 Minuten backen.
Nach Belieben kurz vor Ende der Backzeit ein
paar Mandelblattchen draufstreuen.

Wenn der Kuchen erkaltet ist, mit Puderzucker
bestauben.

Verein Streitberg

Zutaten:

150 g Butter
140 g Zucker

1 Vanillezucker
4 Eier

200 g Mehl

2 TL Backpulver
2 — 3 EL Milch

500 g Apfel



